عنوان شغل  :تهيه شيريني ( شيريني پزي )

- رشته تحصيلي : آشپزي – قنادي – صنايع غذايي

- حداقل سابقه كار مرتبط : دو سال

- حداقل اعتبار موردنيازجهت اجراي طرح خانگي  : 70 ميليون ريال

- حداقل فضاي مورد نياز : 30 متر مربع 

- حداقل مدت دوره آموزشي : 60 ساعت تئوري و عملي مقدماتي)  

فرم اطلاعات مشاغل خانگي
1- عنوان شغل : 

شيريني پزي سنتي

2- تعريف شغل : 

توليد شيريني جات سنتي (محلي ) در هر منطقه 

3- فهرست توانايي هاي شغلي موردنياز : 

1- ايجاد اشتغال و درآمد 2- نشر فرهنگ غذايي بومي و منطقه ايي 3- داشتن تخصص لازم در زمينه توليد 4- فراهم نمودن شرايط مناسب جهت توليد 5- توانايي در بازاريابي و فروش محصول

4- ميزان مهارت مورد نياز ( ماهر – درجه 1 – پيشرفته ) و ( نيمه ماهر – درجه 2 – مقدماتي ) : 

1- آشنايي كامل با فنون قنادي و روشهاي پخت (ماهر)

5- آيا اين شغل نيازمند گذران دوره آموزشي مي باشد ؟

بله – دوره آموزشي مقدماتي قنادي و آموزش تهيه شيريني جات سنتي (محلي ) 

6- حداقل مدت دوره آموزشي مورد نياز ( ساعت – سطح ) ؟

حداقل 60 ساعت آموزش مقدماتي قنادي

7- حداقل مدرك تحصيلي موردنياز :

آشپزي و يا قنادي – حداقل سيكل

8- رشته تحصيلي مرتبط :

آشپزي - قنادي

9- حداقل سابقه كار مرتبط و مورد نياز :

حداقل 2 سال ( قناد ماهر)
10- وضعيت جسماني موردنياز براي انجام شغل  :

1- سالم  

2- معلول (ذهني – جسمي – حركتي – شنوايي – بينايي – رواني – گفتاري – چند معلوليتي )  

11- حداقل اعتبارات موردنياز براي ايجاد شغل :

حداقل اعتبار هفتاد ميليون ريال    

12- مواد اوليه و ابزار كار موردنياز شغل  :

1- فر 2- خمير گير 3- مخزن جمع آوري آرد و شكر 4- ميكسر 5- قالب تهيه شيريني 6- هورد 7- بلاست چيلر 

13- حداقل فضاي مورد نياز :

30 متر مربع  

14- استانها و شهرستانهاي مناسب براي اين شغل :

تقريباً در تمام نقاط ايران

15- محل مناسب براي انجام فعاليت : ( شهر – روستا – شهر و روستا )

شهر و روستا

16- نوع منزلي كه انجام فعاليت در آن مناسب يا امكان پذير است ؟

واحد مسكوني آپارتماني 

خانه هاي غير آپارتماني ( خانه هاي معمولي روستايي – خانه هاي معمولي شهري )  

ساير ( چادر – كپر – آلونك – زاغه ) 

17- امكانات مورد نياز براي انجام شغل در واحد مسكوني  :

( برق تك فاز ، سه فاز ) 

تلفن ( يك خط ، چند خط ) 

آب ( لوله كشي ، غير لوله كشي ) 

آشپزخانه 

اينترنت 

18 – نوع سوخت مصرفي براي شغل : 

- برق 

- گاز 

- گازوئيل

- نفت 

- ساير

19- استانداردهاي انجام كار :

- ساعت كار : نامحدود  

- ايمني  : رعايت دقيق مسائل ايمني و بهداشتي خاص توليدات صنايع غذايي 

- بهداشت : رعايت دقيق اصول بهداشت فردي در حين توليد مطابق با موازين تعيين شده اداره بهداشت و نظارت 

20- سازمانهاي حمايتي و نظارتي شغل :

حمايتي : ( آموزشي – تسهيلات – بازاريابي و فروش – تهيه مواد اوليه ) 

وزارت جهادكشاورزي (درخصوص تسهيلات و تهيه مواد اوليه )

اتحاديه هاي قنادان ( تامين مواد اوليه ) وزارت كار و امور اجتماعي ( آموزش ، قراردادهاي كاري )  

نظارتي : ( بهداشتي – كيفيت كار – ايمني ) 

نظارتي : وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشكي ( اداره بهداشت و نظارت ) 

موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران – وزارت كار و امور اجتماعي 

21- دستگاه صادر كننده مجوز  :

وزارت جهاد کشاورزی ( کارت شناسایی – جواز تاسیس)

22- به چه مجوزهايي نياز دارد و مدارك موردنياز آنها چيست ؟

مجوز فعاليت – مجوز از وزارت بهداشت – مجوز از موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران 

23- مراحل و مدارك موردنياز دريافت مجوز:

گواهي گذراندن دوره هاي آموزشي مقدماتي و پيشرفته قنادي – گواهي سلامت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشكي – كپي شناسنامه – كپي كارت ملي – كپي سند محل اجراي فعاليت 

24- بازارهاي هدف محصولات  :

بازارچه هاي داخلي و خارجي ( جهت صادرات )

25- قابليت صادرات محصولات  :

محصولات سنتي قنادي در صورتيكه داراي بسته بندي و سطح كيفي مناسب باشند و قابليت صادرات خواهد داشت  

26- آيا شغل نياز به بازرسي دارد ( دوره اي – هفتگي – ماهانه ) :

نيازمند بازرسي هاي دوره اي توسط ( وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشكي ، موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي )  

27- ساير شرايط مورد نياز شغل :

